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I. oбщeе полoя(rние
1.l. Haстoяrцее Пoлoжeние рaзpaбoтaнo в цrЛяx yсиления кoнTpoЛя зa кaчесTвoМ

ПриГoToBЛrния пиUlи.
|.2. Бpaкеpaжнaя кoмиссия сoз.цarTся прикaзoМ ДирекTopa шкoлЬI нa нaнaло yнебнoгo Гo.цa из

нислa paбoтникoв oбрaзoвaтсльнoГo yЧре)кдrния и МеДицинсКol.o paбoтникa Г.БУЗ ЦРБ г.o.
Пpoxлaдньrй (не мeнeе 3-х нелoвек).

1.3. Брaкepaжнaя кoМиcсия oсyщrсTвЛяеT кol{]poль зa дoбpoкaнесTвеннoстЬю готoвoй
пpoДyкции, кoTopЬIй ПpoBo.циTся opгaнoлrптическиМ МrToдоМ'

I,4' Бpaкеparкнaя кoMиссия в свoей ,цеяTеЛьнoсти pyкoBoдс.I.ByюТся CaнПиН 2'4'5.2409-08.
CaнПиH .2.4.|'2660-1'0' сбopникaми pецепTyp, техtloЛoГическиМи кaрТaMи' дaнHЬIN4
Пoлolкением, Пpикaзoм Федеpaльнoй слyrкбьr Лo Haдзoрy в сфеpе зaпIиTЬI прaB
пoтребиr.елей и блaгoпoлyния чrлoвекa oт 27 февpaля 2007 г Ns54 (o Мерaх Пo
coBеpшrнс'гBoBaнию сaнитaрнo.эпидеMиoЛoгическoгo тraДзopa зa opгaнизaциеЙ лИTaHI4я B
oбщеoбpaзoвaтeЛЬньIx yчpe)кдeниях).

2, Cодерlкaние и фopмьI paбo.r 'Ьl

2.|. БpaкерaжньlйкoнтрoлЬ пpoвoдиТcяopГaноЛеПTическиМ МеToдoМ.
2.2. Брaкеpaж Пищи пpoвoДиTся 'цo нaЧaЛa oTпyскa кaж,цoй внoвь пригoтoвленнoй пaр.гии.
2,3. Снятие бpaкерaжнoй пpoбьt oсyIцесTвляеTся зa 30 минyт.цo нaЧaЛa рaздaчи гoтoвoй пиLrlи.
2.4. Брaкерaжнyto пpoбy беpyт из oбщегo кoтлa' предBaриTеЛЬнo ПеpеМешaв ,l.щaтеЛьно пиuly B

кoTЛе.

2.5, При нapyrпении TехI{oлoГии ПpигoToBЛеIlия Пищи кoмиссия oбязaнa зaПpeTиТЬ вЬI.цaчy
блюд yнaщимся' нaпpaвить иx нa дopaбoткy или переpaбoткy

2.6' oценкa кaчес'I.вa блкr.ц и кyЛинapнЬtх изI7eлий зaнoсиTся в жуpнaJI yс.l.aнoвленнoй фoрмьr и
oформляется ПollписяМи ЧЛенoв кoМиссии иЛи Мrдицинскoй сeстpoй.

з. Мeтo.Цика opганoлeптическoй oцeнки пищи
3.l. opгaнoлептинескyю oцeнкy нaЧинa]от с BI{ешнегo oсМoTpa oбpaзuoв пиЦи. oсмoтp лyнпrе

пpoBoдиTЬ при Дневнoм свете. oсмoтpoМ oпpедеЛяют внеrпний ви,ц пиrци! её цвет.
з '2. Зaтем oпределяеTcя зaпax пищи. Зaпax oПpе'Д.еляеTся Пpи зaТaённоМ llьlxaнии. .J.{ля

oбознaчeния зaПaхa пoЛьзyюTся эпиTетaМи: чистьrй' свeжий. apомaтньtй' пpяньlй'
мoлoчнoкисльrй, гнилoстньtй, кopмoвoй, бoлoтньtй, иrtистьtй. СIIецифинсский зaltaх
oбoзнaчaется: сeлёдoчньтй, неcнoнньrй, мятньrй, вaнильньrй, нефтепpoдyктoв и т.л'

3'3. Bкyс пищи, кaк и зaпax, следyет yстaнaвливaть пpи xapaкТеpI{oй дЛя Hеё TеМПерaTypе.
3.4. Пpи cНЯ-|И|1 прoбьr неoбхo.цимo BьIпoлняTЬ нrкoтopЬlе прaBиЛa

пpедoсToрo)rшoсTи: из сЬlpьIx Прol{yкТoB пробyются тoJIЬкo Те, кoTоpЬIe ПpиМеняIoTся B
сЬIрoМ BиДе: вКyсoвaя прoбa нl '  ПpoвoЛиТся B сЛyчае oбнapyrксния l lpизнaк()в paJЛoжсl lия
B Bиде HеПpияТнoГo зaПаxа. a ]aкже B сЛyчaс l loдoзpеHия. чгo . laнньtй l lpoлукt бьl . t
nDичит{oй пиIцrвoГo oTDaвЛrния.
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4. opгaнoЛеПTиЧескaя oценка ПеpBЬlх блIод

4'I. !ля opгaнoлептичecкoгo иссЛе.цoвaния пеpвoе блюдо TщaTеЛЬнo переМешивaеTся B кoTЛс и
берётся в небoльшloм кoЛиЧесTве нa TapеЛкy. oтмечarот внешtний Bи,.l и ЦBс.I. блюдa. пo
коТopЬIМ Мo)кнo сyдитЬ o сoблro.цении TехtloЛoГии сГo ПpиГo'toBJlсн ия. С;lеj{vст обpaшtа't.ь
BниМaние нa кaчесTвo oбpaбoтки сЬIрЬя: Tщaтельнoсl.Ь oЧис,I.ки oвoцей, HIUIичие
ПосToрoнниx примrсrй и зaГpязнённoсти.

4.2. При oценке вI{епIнеГo видa сyпoB и бopшей пpoвrpяЮт фoрмy нapезки oвotrtсй и Дрyгиx
кoМпoнеI{ToB' сoxpalrение eё B Пpoцессе вapки (не .цoЛжнo бьtть пoмятьtх, yТpaTивtllих
фopмy, и силЬнo рtввapeнньrx oвoщей и Дрyгиx пpoдуктoв).

4.з. При oргaнoлептическoй oценкe oбpaЩaюT вt{иМaниe нa ПpoЗpaчнoс].Ь сyiloв и бyльoнoв.
oсoбеннo изГoTaBлиBaеМЬIx иЗ Mясa и pьtбьl' HелoбpoкaнестBrнHЬIс Мясo и рьlбa дzuот
мyтньtе бyльoнЬI' кaпЛи )t(иpa иМеlоT МеЛкoдисперсньtй вид и нa пoверхнoсТи не oбpaзyrот
)киpнЬж янтapньтх плёнoк.

4.4' Пpи пpoвеpке пroproбpaзньtx сyпoв пpoбy сливa]oT тoнкoй стpуйкoй из лoжки B TaреЛкy.
oTMечaя гyстoтy' oднopo,цнoсTь кoнсисTеIiции' нaJIичие непpoтёpтьlх нaс,r.иц' Сyп-пtopе
.цoлжен бьlть oднopoДнЬIм пo всей мaссе, без oтслaивaния )кидкoсти нa еI.o IloBсрхHoсl.и.

4'5. Пpи oпpеделeнИLl BКуca И зaПaxa oTMечaют, oблaдaeт ли блюдo пpисyшиМ емy вкусoМ' нrт
лт1 ПoсTopoннеГo пpивкyсa И зaПaхa' НaJIИчИЯ гoречи' несвoйственнoй
свeжеПpиГoтoвЛент{oМy блтоду кислoтнoсTи' не.цoоoЛrнoсTи' пeресoЛa. У зaпpaвoнньtх и
пpoзpaчнЬIx сyпoB BнaчaЛе прoбyют жидкyto vaсть, обpaшaя BHиМaниr нa aрoМa,l. и l]Кус.
Если пеpвoе блroдo зaпрaвляется сметaнoй, To BнaчaЛе егo пpобyroт без сме,гaньt.

4'6. Не paзperпaroтся блюдa с ПpиBкyсoм сьtрой и пoдгopевtлей мyКи, с HедoBaреннЬIМи иJIи
силЬ}lо пеpеBaреннЬIми пpoдyк].aMи' кoМкaми зaвapивrпейоя муки, peзкoй кислoтнoсTЬto'
ПеpесoЛoм и дp.

5. opганoлeптиvrскaя oценка втopьIх блloД
5.1. B блюдaх, oТПyскaемЬIx с ГaрниpoМ и сoyсoм' всe сoсTaвIlЬIе ЧaсTи orlениBalо,l.ся oTl.lеЛЬtio.

oценкa сoyоньtх блtoд (гyляrп, рaгy) дaёr.ся oбшaя.
5.2. Мясo птицьr дoлlкнo бьlть Мягким' coчнЬIM и легкo oтдеЛяться oт кoстей.
5.3. Пpи нaлинии кpyПяньIх, МyчнЬIх иЛи oBoщнЬIx ГapниpoB ПрoBеряIoT Taкже их

кoнсисТенциIо. B рaссьtпнaтьн кaшaх хopolпo нaбyхшие зёрнa дoЛ)кньI oТ.цеЛяTЬся дpyГ oТ
лpyгa. РaспpeдrЛяя кaшy To}IкиМ сЛoеМ нa 'гaprJlке. ПpoBеpяЮТ пpисvтствие в ней
неoбрyшен}rЬIх зёpен, пoстopoнних пpимесей, кoМкoB. llри ouенке кo}lсис Iснllии кatlи сё
сpaBниBaIoТ с зaпЛaниpoвaHнoй пo меню. ЧТo ПoзBoЛяет вЬтяBиTЬ не,цoвJIo)кение.

5.4. Мaкapoнньlе ИзДеJI,LIЯ' есЛи oни свapeньI пpaвильнo, .цoЛж}lЬI бьrгь мягкие и ЛеГкo
oT.цеЛяTЬся .цpyГ oT дpyгa' нr скJIеивaясЬ' сBисa'l.Ь с ребpa BиЛки иJtи Лoжки. Битo.tки и
кoтлеTЬI иЗ кpyп дол)t(нЬl сoxpaняTЬ фopму пoсле жapки'

5.5. Пpи ouенке oBoщньП Гapниpoв oбрaшaют вниМaниe нa кaчссTl]o oLIисТки овоtцсй и
кaрr.oфеля, нa кoнсистrнцию блюд' иx внеtпний BиД' IlBеТ. 

.Гaк, 
ес'ли кap'гoфсltьнoе пttlpс

рaзжиженo и имееT синеBaТь|Й oTTенoк. слеJIyеT поинTересoBaTься кaчесТBoМ исхoднoГo
кaртoфеля, пpoценToМ oTхoдa, зaкЛaдкoй и вьrxoдoм' oбpaтиTЬ BниМaние нa нaltичие B
рецепTypе Мoлoкa и жиpa' Пpи пoдoзpении нa нrсooTBеTс.гвии рецеПTyре - блю.цo
нaпрaвляется нa aнaлиз в лaбopaтopию'

5.6. Кoнсистенциro сoyсoв oпpr'целяют, сЛивaя их тoнкoй стpyйкoй из JIo)t(ки втapелкy. Если в
сoсTaв сoyca вxoдяT ПaccиpoBaIlнЬIе кopенЬя, Лyк' иx oT.цеЛяIoT и прoBеряют сoстaв. фopму
нaprзки' кoнсисTенциIo. oбязaтельнo oбpaщaюT вI{иМaние нa цвет сoyсa. Если в негo
BxoдяТ тoмaт и жиp или сМетaт{a, тo сoyс .цoЛжен бьlть приятнoгo яI{Tapнoгo цветa. У плoхo
пpигoToвленIloГo сoyсa _ Гopькoвaтo-HеприятньIй вкyс. Блroдo, пoЛиToе TaкиМ сoyсoN{' нe
вЬl']ЬIBaет аППеTиTa. снижaеТ вкyсoBЬIе дoстoинсTBа ПиUtи. a сЛеДoBaгеJlЬнo. еe yсвoсHис.

5,7' Пpи oпpелелении вкyсa и зaпaхa блloд oбpaщaю'г вниМaниe нa нaЛиЧиe сtIеtlиtpиvеских
зaпaхoв. ocoбеннo эTo Baжнo для pьtбьl, кoTopaя легкo пpиoбpетaеT IIoстoрoнHие ЗaПaхи из
oкрyжaюЦей сpедьI. Bapёнaя pьtбa.Цoлжнa иМетЬ вкyс. xapaктepньtй дЛя /aннOгo её видa с



хopoшo BЬIpDкеIiньIм ПpиBкyсoМ oвoщей и ПpянoсTей. a жaрeнaя . lIриЯTIlЬlЙ сЛеГкa
зaМeTI{ьIй ПpиBкyс сBе)кеГo )киpa! Ha кoТopoM её жapиЛи. oнa Дoлжнa бьrгь мягкой, сoчнoй.
не крoшaЩeйся оoxpaняюЩей фopмy нapезки.

6. Кpитеpии oцrнки качeсTва блюД

кУloвлemвopume,tьнo, - блto'Цo пpигoтoвлеllo в сooTBеTсТBии с TеxHoЛol.иеЙ;

кHеуloвлеmвopamельtrФ, . изМеHсния B TехнoЛoГии ПpиГol.oBЛеЕ|ия бltlо,la нсвoзможнo
испpaвиTь. К paзлavе нe .цoпyскaется, тpебyе,гся зaменa блюДa.
6'|. oценки кaчествa блюд и кyЛинapнЬIх издeлиЙ зaнoсяTся B жypнaЛ устaнoвленнoй фopмьl,

oфopмляroтся пoдписями Bсех чЛенoB кoмиссии.
6.2. oцrнкa куdoвлеmвopumeльнo> и кнeуdoaлemвopuпеnьнФ)' ДaнHaя бpaкеparкной

кoмиссией иЛи ,цpyГиМи ПpoверяlощиМи ЛицaМи, oбсyжлaется нa сoBеrцaIJиях Пpи

диprкTopе и t{a |IJ]aHеpкaх.
Лицa, винoвньtе B }lеy,цoвЛеTBopитrльнoМ пpигoToBЛении блюд и кyЛинapHЬ]x ИзДeЛИЙ,
пpиBЛекaIoTся к МaТrpиaЛьнoй и дрyгой oтветствентloсTи.

7. .{oкументаЦия бpaкepаrкнoй кo}rиссии

7.|. Pезyльтaтьl брaкеpaжнoй пpoбьt зaнoсятся в бpaкеpaжньrй жуpнaл yс,I.aHoBJIсгl нol.o oбpaзцa
кЖуpнaл бpaкеpaжa гoтoвoй пpo.ЦyкЦииll.

7.2' Бpaкерaжньtй )кyp}r&l .цoЛ)ке}r бьrть прoнyмерoBaн, прoIIJт{}poвaн и скpеПЛен flеЧaтью
yчpеЖдения.


